/Vémwma/uaﬁaa) 3250 €

CLOCA TRAITEUR EVENEMENTIEL
06.15.15.49.47

Apéritifs dinatoires
3 assortiments de canapés froids ( saumon, asperge, chevre,
jambon fumé, crevette, magret fumé )
2 mini brioches ( mousse de foie gras, poulet curry, crabe )
1 verrine salée ( crabe, homard, asperge, foie gras)
1 cuillere arlequin
2 mini burger
Animation saumon gravlax ( sauce nature, exotique, betterave )
Animation plancha ( Saint-Jacques, pétoncle avec leur velouté de
champignons, sauce normande, creme de Saint-Jacques )

Buffet froid
ROt de porc cuit
% Blanc de poulet
Ro6ti de beeuf cuit
Accompagnement : 3 crudités au choix
Chips, mayonnaise, moutarde
Fromages normands avec accompagnement salade vinaigrette

Sur place
Serveur pour 25 personnes 25 € de I'heure
Chef sur place 25 € de I'heure
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