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CLOCA TRAITEUR EVENEMENTIEL
06.15.15.49.47

Entrée froide ( au choix)
Crémeux de cabillaud
Assiette océane saumon gravlax gambas
Assiette périgourdine foie gras
Plat ( au choix)

Médaillon de veau sauce foie gras, panée de champignons, gratin
de pomme de terre a la truffe

Supréme de pintade réti au miel, butternut kaki sauce myrtille,
pomme dauphine

Paupiette de filet de sole sauce petits légumes, julienne de
légumes, asperge verte au vin jaune

Fromage normand avec accompaghement salade vinaigrette
Sur place

Serveur pour 25 personnes a 25 € de I'heure
Chef sur place a 25 € de I'heure
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