Cloca Traiteur

vous souhaitent de bonnes fétes

Nos suggestions pour les fétes de fin d’année

Commandez dés maintenant
Derniére prise de commande le 21 décembre

06.15.15.49.47
clocaevenementiel @gmail.com
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APERITIFS

Assortiments de canapées froids 0,90€
( saumon, asperge, chévre noix, jambon fumg, crevette )

Mini brioche 0,90€
( mousse de foie, mousse de thon, mousse de crabe )

Verrines salées 2,20€
( Deux saumons, foie gras mangue, tartare petit [égume )

Mini mille Feuille de crépe 0,80€

Pains surprises 70 piéces environs :
Charcuteries 30€
Poissons 35€
Fromages 30€

Petits fours chauds 0,90€
( Feuilletés variés, boudin blanc, boudin noir, pétoncle,
tartelette saumon, lorraine.. )
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ENTREES FROIDES

Foie gras de canard maison
La tranche 60g 7,20€
1/2 foie gras 500g 60€
Foie gras 1kg 120€
Mille feuille de crépe la part 3€
Mille Feuille de crépe le gateau 30€
Charlotte de filet de sole 5€
Charlotte de saumon fumé 5,50€
Crémeux de cabillaud 4,50€

Darne de saumon froid L€

Terrine de Saint-Jacques U€
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PLATS CUISINES

Magret de canard sauce myrtille 8€
Poulet vallée d’auge 6€
Cailles farcies aux raisins sauce grand veneur 6,80€
Médaillon de veau sauce girolles 10€
Cuisse de canard a 'orange 7€
Chapon fermier sauce foie gras réti aux marrons 9€
Supréme de pintade sauce forestiére 7,50€

Paupiette de filet de sole créme de Saint-Jacques
8€

Dos de cabillaud fagon dieppoise 7€

Darne de saumon sauce champagne et petits
legumes 7€
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ENTREES CHAUDES

Feuilleté de Saint-Jacques 5,50€
Brioche d’escargot 5,50€
Cassolette de ris de veau 7,50€
Marmite du pécheur 8€
Bouchée de pétoncle a la normande 6€
Coquille Saint-Jacques 5,50€

Cassolette de noix de Saint-Jacques aux petits
légumes 6,50€
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LES ACCOMPAGNEMENTS

Gratin dauphinois 2,50€
Gratin de pomme de terre a la truffe 4,50€
Gratin de champignons 2,90€
Fagots d’haricots 1,50€
Fagots d’asperges 3,50€
Flan de légumes 1,90€
Pomme dauphine maison 2,50€
Flan de butternut 1,80€
Pomme de terre grenaille réti a ail 100g 1,90€

Purée de marrons 3,20€



